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Kedves Vendégünk!

Üdvözöljük a Kincsem Parkban.

Engedje meg, hogy néhány mondatban bemutassam Önnek a Parkot!

A Kincsem Park a legnagyobb lóversenypálya Magyarországon. A 84 hektáros parkot Kincsemről, a leghíresebb  magyar telivérről nevezték el. Kincsem élete során, két- és ötéves kora között, négy teljes szezonon keresztül 54 versenyen indult és Európa legjobbjait verve mindig győzött, ezzel a telivértenyésztés történetének legendás alakjává vált.  A Parkban ügető-, és galoppversenyeket tartanak, azonban a helyszín koncertek rendezésére is alkalmas – Madonna itt adott koncertet Magyarországon.

A régi pályát 2000-ben kezdték el felújítani, és 2006-ban adták át az új Kincsem Parkot, ami már multifunkcionális lóversenypályaként és rendezvényhelyszínként szolgál. A lelátó 3500 férőhelyes, amit 1000 fő befogadására alkalmas fogadó hall, zárt láncú közvetítő rendszer 73 televízióval, egy 400 férőhelyes étterem és 8 darab VIP páholy egészít ki. 
A lóversenyzésről: A lóversenyzést Magyarországon Széchenyi István honosította meg.  

Magyarországon a lóversenyzésnek két ága van: a galopp és az ügető.

Ügető: Hazánkban az 1850-es években rendezték az első versenyeket. A hajtó a kapcsolatot a lóval a szárral, és az ostorral tartja, és ügyelnie kell rá, hogy a ló végig ügető jármódban versenyezzen, a lehető leggyorsabban. A hajtó versenykocsiban, sulkyban ül, amely nem lehet több, mint 30 kg.

Galopp: A galopp versenyekben a lovak galopp módban (vágtában) futnak a cél felé, nyergükben a zsoké irányításával. Ezeken a versenyeken leginkább angol telivérek futnak, amely kimondottan versenyre kitenyésztett lófajta.
Kellemes időtöltést kívánunk!
Állandó Étlapunk

Előétel ajánlatunk:
Csirkés Cézár saláta parmezánnal: (Friss római salátára grillezett csirkemellet halmozunk, kenyérpirítós társaságában és parmezánnal meghintve kínáljuk) 


        Előételként: 990,-Ft, Főételként: 1790,-Ft
Füstölt pisztráng parajpudinggal és sóban sült céklával: (Bükkfán füstölt pisztráng filét sóágyon sült céklával és friss parajlevelekből főzött pudinggal kínáljuk)







1390,-Ft
Levesek:
Újházi tyúkhúsleves: (Háztáji tyúk husából, zöldségekkel jóízű levest készítünk, melyet lúdgége tésztával együtt melegen ajánlunk) 

                Csésze 590,-Ft ; Tál 790,-Ft

Sütőtök krémleves: (A sült tökszeleteket olivaolajon párolt hagymával krémesre főzünk, lilaburgonya-és mangalica sonka chipsel tálaljuk)






Csésze 590,-Ft  
Főételek:
Töltött káposzta: (A savanyú káposzta levelekbe fiatal malac húsát fűszerezve töltjük, apró kelkáposztával kínáljuk)



  1790,-Ft
Rántott csirke burgonyapürével: (A tanyasi csirke melle és combja húsát ropogós bundába sütve krémes burgonyapürével szolgálunk)

  1990,-Ft
Harcsapaprikás túrós csuszával: (A harcsa húsából paprikást készítünk, melyet formázott túrós csuszával kínálunk)




  2190,-Ft
Vörösboros marha szalvétagombóccal: (A marha húsát vörösborral ízesített mártással és szalvétagombóccal tálalunk)



  2390,-Ft
Konfitált kacsacomb párolt lilakáposztával és hagymás törtburgonyával: (A tanyasi kacsa combját konfitáljuk, melyet lilakáposzta textúrákkal és hagymás tört burgonyával szolgálunk)


  2590,-Ft
Carbonara házi tésztával: (A friss házi tésztát tejszínes szalonnás raguval kínáljuk, melyet parmezán forgáccssal hintünk)


            1390,-Ft
Vegetáriánus ételek:
Paradicsomos házi tészta bazsalikommal: (A friss házi tésztát bazsalikomos paradicsommmártással készítjük, tetejét parmezán forgáccsal díszítjük)









  1390,-Ft

Rántott Trappista sajt tartármártással: (A tehéntejből készült igazi trappista sajtot aranybarnára sütve tartármártás kíséretében jó szívvel ajánlunk) 










  1690,-Ft
Az ételek ára a köret árát is tartalmazza

Gyermek étel: 
Rántott csirkemell : ( a legkisebbeknek tanyasi csirkemellfilé érméit bundában kisütve hasábbal és ketchuppal kínálunk)

1090,-Ft
Savanyúságok és Saláták:
Csalamádé, Ecetes almapaprika, Csemege uborka 

  250,-Ft
Uborka saláta (kérés szerint tejföllel szolgálunk)
  

  350,-Ft
Paradicsomsaláta







  350,-Ft







Desszertek:

Somlói Galuska: (Házi piskótát dióval, vaníliával és csokoládéval teszünk gazdagabbá, tejszínhab rózsákkal és jó szívvel kínálunk)


  690,-Ft
Töltött Palacsinta: (kakaós, túrós, ízes, nutellás)


  550,-Ft
Fagylaltkehely: (Eper, vanilía és csokoládé gombócok egy kehelyben, amelyeket tejszínhabbal és csökinöntettel tálalunk)



  690,-Ft
Itallap:


Üdítő italok:

Szénsavas üdítő:
100,-Ft/dl

Rostos üdítő:

120,-Ft/dl
Ásványvíz:

70,-Ft/dl

Ice Tea:


120,-Ft/dl


Energiaital:

Red Bull:


650,-Ft


Sörök:

Csapolt Soproni:



Pohár:


350,-Ft

Korsó:


450,-Ft

Heineken 0,33l:
490,-Ft

Gösser Citrom 0,33l: 450,-Ft

Gösser alk.mentes:
  550,-Ft

Pilsner 0,5l:

  590,-Ft


Röviditalok:

2cl:


250,-Ft

4cl:


500,-Ft

Pálinka válogatás a Savanya Pálinkaház kínálatából:


Sióagárdi sorozat 50%

2cl:


350,-Ft

4cl:


700,-Ft


Aranyszalagos  sorozat 44%

2cl:


400,-Ft

4cl:


800,-Ft


Meleg Italok:

Forró Tea:


250,-Ft

Espresso kávé:

250,-Ft

Cappuccino:

300,-Ft

Latte Machiato:

390,-Ft


Borok:

Fehér Borok:

Fáncsi Pince – Balatoni Semillon 

450 Ft/dl
Nyakas – Sauvignon Blanc
490,-Ft/dl

Rozé Borok:

Nyakas – Rozé
450,-Ft/dl

Dúzsi Tamás – Rozé Cuvée
490,-Ft/dl

Vörös Borok:
Varsányi – Egri Bikavér
450,-Ft/dl

Bolyki – Indiánnyár
490,-Ft/dl
Desszert bor:

Varsányi – Tramini

450,-Ft/dl
Törley Pezsgő 
     2800,-Ft/üveg

